
Chaque mois, une animation 
thématique viendra rythmer 
la vie du restaurant scolaire. 

Place à l’action

Nous nous engageons à proposer une 
alimentation plus durable avec :

50%
de produits durables et de qualité

20%
de produits issus de l'Agriculture Biologique

10%
de produits locaux

Des produits
de proximité

Mieux communiquer
AVEC VOUS !

VOTRE NOUVEAU

A quelques kilomètres seulement de Bois-Colombes, notre cuisine de 
production située à Antony (92).

Parce que bien manger est essentiel pour bien grandir, 
Jérôme et son équipe préparent chaque jour de 
nombreuses recettes maison : vinaigrettes, pâtisseries du 
chef et autres préparations gourmandes. 

Notre ambition : faire du temps du repas un moment 
convivial, de découverte et de plaisir.

Au service de vos enfants
Une équipe de cuisine, 

Jérôme KELLER
Directeur de la cuisine centrale

service de restauration

Consultable sur notre site internet

Retrouvez sur notre site, nos engagements, nos expertises, découvrez aussi 
toute notre actualité.

Suivez la vie du 
restaurant scolaire !
Menus, recettes et 
animations : tout est 
accessible depuis 
l’application. 

Téléchargez l’application, 
renseignez votre établissement 
et retrouvez les menus
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